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Hier ist ein Ort, wo die Gastfreundschaft sowie die Tradition herzlich und authent
gelebt wird ...

Ankommen am Schlossberg beim Gribelehof ist viel mehr, als einfach essen gehen. Das
beginnt schon beim Empfang, herzlich-authent heiBt mich Leonie, die junge Wirtin,
willkommen. ,Schon, dass du da bist, jetzt muss ich dir gleich etwas Neues zeigen* meint
Leonie. Es wird spannend und als wir um die Hausecke gehen, présentiert mir Leonie mit
groBem Stolz das neue HerzstGck vom Gribelehof. Die groBe Sonnenterrasse mit dem
eindrucksvollen Ambiente und herrlichen Ausblick Uber die Ddcher der Stadt Lienz und
die Osttiroler Bergwelt. Liebevoll sind die Tische gedeckt - was fur ein tolles Gefuhl hier
zu sein. Und nun wartet das kulinarische Angebot auf seine Entdeckung. Es gibt eine
feine Auswahl von Wirtshausklassikern Uber Fischgerichte bis hin zu vegetarischen
Speisen. Darunter sind naturlich auch die ,,Osttiroler Schlipfkrapfen*. Das ist in Osttirol
wirklich eine besondere Spezialitdt. Die gefullten Teigtaschen werden mit brauner
Butter, Parmesan-Kase und Schnittlauch serviert — es ist und bleibt einfach eine
Gotterspeise. Gerne wurde ich noch etwas verweilen hier in dem schdnen Reich vom
Gribelehof, denn es gibt noch eine verfUhrerische Auswahl an SUBspeisen, doch meine
Reise geht weiter.

Mit groBer Wertschatzung und einem ganz herzlichen ,,Vergelt's Gott" fUr die Uberaus
nette Bewirtung, darf ich das Qualitatssiegel der Tiroler Wirtshauskultur fOr das Jahr 2025
Uberreichen. Ich wUnsche der Wirtshausfamilie und ihrem Team weiterhin beste
Gesundheit, Freude und Erfolg fUr inre wichtigen Aufgaben.

Lienz, am 22. September 2025
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